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farmaceuticas: uma revisao
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INTRODUCAO

A B-galactosidase esta presente em um amplo cenario
Industrial, sendo popularmente conhecida como
lactase, € uma enzima classificada como hidrolase, a
qual, catalisa a reacao de hidrolise das ligacoes B-1,4-
D-galactosidicas da lactose. A lactose € um carboidrato
dissacarideo, formando glicose e galactose presente no
leite e seus derivados.

que, uma parcela possui Intolerancia a lactose,
caracterizada por colicas e distensao abdominais alem
de diarreia apds ingestao de produtos lacteos. Além
disso, existem outras Importantes aplicacoes para a
enzima, como a reacao de transgalactosilacao, utilizada
na Industria para a obtencao de galacto-
oligossacarideos, utilizados na producao de prebioticos
aplicados a industria de alimentos.

CONCLUSAO

OBJETIVO

O presente estudo teve como objetivo realizar um
levantamento bibliografico acerca das aplicacoes
farmacéuticas e Industriais de [-galactosidases
(lactases) produzidas por microrganismos.

METODOLOGIA

Este estudo trata-se de uma revisao bibliografica
realizada em Dbases de dados (Lilacs, Scielo e
Sciencedirect), a partir de artigos originais, dos ultimos
5 anos, relacionados a aplicacao industrial e
farmaceutica de lactases oriundas de diversas fontes..

A B-galactosidase oriunda de microrganismo detem de
essencilals utilizacoes para uma parte da populacao,
sendo cada vez mais requisitada devido ao aumento
tanto de produtos que contém lactose, quanto de
Individuos com intolerancia a lactose. Dessa forma,
pesquisas que visam Identificar novas fontes
microblanas de lactase e com producao a baixo custo
sao de suma Importancia, a fim de melhorar a
gualidade de vida daqueles que necessitam utilizar a
enzima como terapéutica complementar a intolerancia
a lactose, como tambem, a utilizacdo de produtos
Isentos de lactose.

RESULTADOS E DISCUSSAO

PALAVRAS-CHAVE

As B-galactosidases sao encontradas em fontes animais
e microrganismos, com distincao nas caracteristicas,
como temperaturas e pH oOtimos para funcionamento
especifico cada fonte, variando entre 30 e 50°C para
temperatura e pHs acidos, girando em torno de 3 a 6.
Grande parte da sua comercializacao € oriunda de
fontes microbianas, como bactérias e principalmente
de fungos filamentosos, devido sua propriedade de
crescimento em superficie com baixa umidade relativa,
aléem de boa adaptacao a fermentacao no estado solido
quando livre de agua. Ha uma grande demanda
populacional acerca da utilizacao dessa enzima, visto
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